APRELLATION D'DRIGINE PROTEGEE
CROZES-HERMITAGE

ERGERON

DOMAINE

VENDROME

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

ERGERON DOMAINE
AOP CROZES-HERMITAGEROUGE ~ YVENNNME

100% syrah

Ergeron (concrétion de calcaire) et Granit

Larnage
Erome

Vendanges manuelles

Egrappage puis encuvage par gravite.
Préfermentaire a froid. Cuvaison 4 semaines.

Elevage pendant 6 mois en cuve béton brut puis 14 mois en demi-muids
de 2 a 3 vins.

Robe rubis intense.

A |'aération, de délicates notes de poivre noir et de terre mouillée se développent.
Au palais, le caractere de mire sauvage mire se déverse dans le verre de ce Crozes-
Hermitage. Les tanins tres soyeux sont mariés a une acidité vive et minérale



