
100% syrah

Ergeron (concrétion de calcaire) et Granit

Vendanges manuelles 
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Egrappage puis encuvage par gravité.
Préfermentaire à froid. Cuvaison 4 semaines.
Élevage pendant 6 mois en cuve béton brut puis 14 mois en demi-muids 
de 2 à 3 vins.

Robe rubis intense. 
A l’aération, de délicates notes de poivre noir et de terre mouillée se développent.
Au palais, le caractère de mûre sauvage mûre se déverse dans le verre de ce Crozes-
Hermitage. Les tanins très soyeux sont mariés à une acidité vive et minérale 
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