
LEHM
AOP CROZES-HERMITAGE BLANC

100% marsanne 

Lehm (altération de loess) et Loess avec gradient argileux 

Vendanges manuelles 

Pressurage direct en grappe entière 
Lancement de fermentation en cuve inox puis entonnage en demi-muids.
Élevage de 10 à 12 mois sur lies fines.

L’Homme (Larnage) 

Une couleur jaune pâle avec une belle brillance. 
Des arômes de pêche blanche, de citron sec et de fleurs blanches.
La bouche est moelleuse, équilibrée, moyennement corsée avec une acidité
modérée. Un Crozes-Hermitage souple et réconfortant, avec une finale
délicieuse. 
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